Mis a jour le : 11/07/2022

COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Thomas Pesquet La Chapelle Longueville

lundi 29 ao(t mardi 30 aoQt jeudi 01 septembre vendredi 02 septembre

Concombres vinaigrette

Emince de poulet "Le Gaillard", saucv Dahl de lentilles vertes R6ti de porc au jus* 9
champignons
Spaghetti Rondelles de carottes poélées Courgettes Purée de pomme de terre
Fromage de Normandie [C] 9 Saint-Nectaire A.O.P [C] Fromage blanc suere La Ferme des
Peupliers (V)

Péche Raisin Roulé au chocolat maison (V) Dés de pommes cuites (V)

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons techniques
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L'ensemble des allergénes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines
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