Mis & jour le : 10/11/2022

COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Thomas Pesquet La Chapelle Longueville

lundi 30 janvier

mardi 31 janvier

jeudi 02 février

vendredi 03 février

[
Chou blanc rapé Bio

A
Carottes rapées Bio  [43

Betteraves Bio vinaigrette

Paleron de beeuf aux olives 9

Hachis végétarien a I'égrené de soja
Bio

Escalope de porc au jus * 9

Farfalle au poisson

(Plat complet)

Lentilles Gumi, sauce tomate (serviev
séparément)

(plat complet)

Bleu d'Auvergne AOP [C] %

Clémentine

Compote de pomme (V)

Riz au lait maison (V)

Poire conférence

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons d'approvisionnement

Légende : Fruits et légumes - Fécuients - Viande,poisson,ceuf - Laitages -
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Issude Label Rouge

I'Agriculture
Biologique

.

vm-nes/ Toutes nos viandes et laitages sont d'origine francaise

j

Les viandes fraiches de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine normande
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Produit local Appeliation Appellation
dOrigine d'Origine
Controlée Protégée

L'ensemble des allergenes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines
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Indication Haute Valeur issodaTansth
Géographique Environnamentzle ssuge a peche
Protégée durable

- Produits sucrés - * présence de porc
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Bleu Blanc Coeur

§ Graines de Arachide Fruits @ coque
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