Mis a jour le : 10/11/2022

COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Thomas Pesquet La Chapelle Longueville

lundi 06 février

mardi 07 février

jeudi 09 février

vendredi 10 février

Emincé de chou rouge aux pommes

Couscous poulet 9 Dahl de duo de lentilles Poisson selon arrvage, satce a la
créme
Flageolets cuisinés Légumes a couscous Haricots verts Spaghetti
Semoule
Gouda [C] Creme lactée vanille (1) Yaourt nature sucré Bio (l) Fromage de Normandie [C] 9
Orange Bio Pudding au chocolat maison Banane

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons d'approvisionnement

Légende : Fruits et légumes - Fééa-énts - Viande,poisson,ceuf - Laitages -
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..m/ Toutes nos viandes et laitages sont d'origine frangaise

Les viandes fraiches de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine normande ﬁ' c
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Protégée ddrable

L'ensemble des allergénes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines
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