Mis a jour le : 13/03/2023

COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Louis Aragon La Chapelle Longueville

lundi 03 avril

mardi 04 avril

jeudi 06 avril

vendredi 07 avril

Carottes rapées Bio

Concombres vinaigrette

Beeuf carottes 9 R6ti de porc au jus * Pizza margherita Poisson meuniére, citron
Petits-pois Coquillettes Bio Salade verte vinaigrette Purée pomme de terre carotte
Brie [C] Yaourt nature sucré (1)
™
Orange Bio AB

Banane Bio

Flan patissier maison
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Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons d'approvisionnement
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\"1; Toutes nos viandes et laitages sont d'origine frangaise

Légende : Fruits et Iégumes - Féculents - Viande,poisson,ceuf - Laitages -

Les viandes fraiches de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine normandei/_;?;

B R 9 e

Issude

Label Rouge P  local Appellation
IAgriculture RGRocs d'Origine
Biologique Controlée

- Produits sucrés - * présence de porc

Indication Haute Valeur
Géographique Environnamentzle
Protégée

L'ensemble des allergénes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines
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Adrien Labrouche
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