Mis a jour le : 14/03/2023

COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Louis Aragon La Chapelle Longueville

mardi 11 avril jeudi 13 avril vendredi 14 avril

Radis, beurre

Réti de beeuf au jus 9 Quiche a 'emmental maison Filet de merlu, sauce tomate
Purée de pomme de terre (plat complet) Haricots beurre
Salade verte, croltons Semoule
Yaourt nature sucré Bio (I) Tomme grise Livradois [C]

Compote de pomme (V) Roulé a la confiture maison Banane
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Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons d'approvisionnement
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\ﬂ‘ﬁ‘ff Toutes nos viandes et laitages sont d'origine frangaise

Légende : Fruits et légumes - Féculents - Viande,poisson,ceuf - Laitages - - Produits sucrés - * présence de porc
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Biologique Controlée Protégée Protégée durable

L'ensemble des allergénes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines

Graines de Arachide Fruits a coque
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