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COTE RESTAURATION

Le golt du bon sens

Menus Ecole Louis Aragon La Chapelle Longueville

mardi 09 mai jeudi 11 mai vendredi 12 mai
[
Betteraves Bio vinaigrette ;; Concombres au fromage blanc
Hachis vegetarlegig 'égrene de soja Tranche de jambon * Poisson meuniere, citron
(plat complet) Courgettes a la tomate Petits-pois
Penne Riz
Yaourt nature sucré (1)
Poire conférence Gateau noix de coco maison Compote (V)

Menus proposés sous réserve de modifications pour des raisons d'approvisionnement
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L'ensemble des allergénes suivants peuvent étre manipulés dans nos cusines
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